
 الموضوع | عالم الشوكولا

 

 العنوان:

 رحلة الشوكولا ) قسم مهاري (

 

 الهدف السلوكي المعرفي:

 أن يسمي الطفل المواد التي تصنع منها الشوكولا .

 

 الهدف السلوكي الحسي والحركي:

 أن يصنع الطفل الشوكولا .

 

 الهدف السلوكي الوجداني

 تناول الشوكولا .ه فرحه وسعادته أثناء ئأن يشارك الطفل أصدقا

 

 القيم المكتسبة من البرنامج للطفل:

 المشاركة مع الآخرين

 

 الخبرات المكتسبة للطفل )المادة العلمية(:

تصنع الشوكولا من مادة الكاكاو والذي يستخرج من ثمار شجرة الكاكاو وبعد أن يتم تسخين بذوره لدرجة حرارة محددة ، 

نها إلى اللون البني المعتاد للكاكاو ، ثمّ تجفف الحبوب بالشمس ويتم إرسالها تترك بضعة أيام حتى تتخمر ويتحول لو

 لمصانع إعداد الشوكولا .

 

 المهارات المعززة:

 خلط المواد  ـ١

 تشكيل الشوكولا بالقوالب. ـ2

 

 الأسلوب والاستراتيجية المتبعة:

ستمرار ، يضاف الحليب إلى اكاكاو ونحرك بصناعة الشوكولا في وعاء على النار تذوب الزبدة ثمَّ يضاف السكر وال

 الوعاء ، ويحرك الخليط ليصبح قوامه ثقيلاً ، في النهاية توضع الشوكولا في قوالب ثم تترك لتبرد وتوضع في الثلاجة .

 

 الأدوات المستخدمة:

 حليب _ سكر _ كاكاو _ زبدة _ غاز _ وعاء _ ملعقة _ قوالب .

 



 هدف القسم:

 الأطعمة التي يحبها بنفسه .أن يصنع الطفل 

 

 طريقة التنفيذ:

ا قد أحضر بعض الأطعمة التي يحبها ليتناولها في الرحلة ، وكنت منّ  هرامات ، كان كل  لأبسيارة المدرسة في طريقنا إلى ا

ي أجلس بجوار صديقي مجدي ، نتشارك بعض الأطعمة فأعطيته بعض رقائق البطاطس التي أعدتها لي أمي ، لكنه أعطان

 ؟نني أحٌب هذا النوع من الشوكولا أقطعة شوكولا ، ففرحت جداً وسألته كيف عرفت 

، وأغمضت ألا تتذكر يا مراد ، فلقد رأيتك تأكلها في الرحلة السابقة ، فأخذت قطعة منها ووضعتها في فمي : فقال لي  

كولا أشعر بسعادة غامرة وكأنني أرى العالم كله بتلذذ ، ثمّ قلُت : أنني حين أتناول قطعة من الشو قوم بتذوقهاعيني وأنا أ

مصدر للطاقة والسعادة ولكن للأسف علينا أن لا   تعتبرمامي  فتعجب مجدي من كلامي فقلت له مبتسماً : نعم فالشوكولاأ

احكي لي عن  هيا (شوقتعلى عُجاله و)مجدي عليَّ  ردَّ  ، نكثر منها ، وكذلك رحلة صناعتها رحلة طويلة تلف العالم كله

 هذه الرحلة 

لا تصنع من مادة الكاكاو الذي يستخرج من ثمار شجرة الكاكاو ، وبعد أن يتم تسخين بذوره لدرجة كوأجاب مراد : الشو 

حرارة محددة ، تترك بضعة أيام حتى تتخمر ويتحول لونها إلى اللون البني المعتاد للكاكاو ، ثم تجفف الحبوب بالشمس 

 انع إعداد الشوكولا.ويتم إرسالها لمص

قال مجدي : يا لها من معلومات قيمّة للشوكولا ، شكراً لك يا صديقي على هذه المعلومات التي أعطيتنا إياها ، فنحن 

 نتناولها باستمرار لكن لانعرف هذه المعلومات .

 أجاب مراد : العفو يا صديقي يجب علينا معرفة كل نفعل.

 

 التقويم المرحلي:

 دي نوع الشوكولا الذي يحبه مراد ؟_ كيف عرف مج١

 _ ماهي فوائد تناول الشوكولا ؟٢ 

 _ ماهي أضرار تناول الشوكولا بكثرة ؟٣ 

 _ ماهي مراحل صناعة الشوكولا ؟٤ 

 

 أسئلة البحث العلمي والإسناد:

 من أين تستخرج مادة الكاكاو ؟

 

 التقويم النهائي:

 ك ؟_إذا كان أحد أصدقائك جائعاً هل ستشاركه طعام١

 _ ماهي الأطعمة التي تحبها وتستطيع صناعتها بنفسك ؟٢ 


